UMOWA NR ..………/2012  (WZÓR)
na udzielenie wyłączności obsługi gastronomicznej podczas imprezy Dożynki Gminne 2012

zawarta w dniu ………….…………. w Obornikach Śląskich w wyniku prowadzonego postępowania nr ZPiPŚ.271.49.2012 w trybie zapytania ofertowego zgodnie z art. 4 ust. 8 ustawy 
z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz.759, 
z późn. zm.)  pomiędzy:
Gminą Oborniki Śląskie, z siedzibą przy ul. Trzebnickiej 1,  55-120 Oborniki Śląskie,

NIP: 915-16-05-065, REGON: 931935081
reprezentowanym  przez:

Sławomira Błażewskiego  – Burmistrza Obornik Śląskich

Przy kontrasygnacie

Doroty Fiłon – Skarbnika Gminy Oborniki Śląskie

zwanego dalej Zamawiającym, 

a: ……………………………………………………..
z siedzibą przy ……………………………………………
reprezentowanym przez

1. ……………………………………………………..
zwanym/-ą dalej Wykonawcą 

została zawarta umowa o następującej treści:

W wyniku rozstrzygnięcia postępowania o zamówienie publiczne pozaustawowe przeprowadzone 
w trybie zapytania ofertowego na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (tj. z 2010 r. Dz.U. Nr 113 poz. 759 ze zm.), strony postanawiają:

§ 1

1. Zamawiający udziela Wykonawcy na zasadach wyłączności, z pominięciem drobnego handlu spożywczego typu: wata cukrowa, kukurydza prażona, orzeszki itp. oraz produkty regionalne lokalnych wystawców, pozwolenia na prowadzenie działalności gastronomicznej w czasie trwania imprezy Dożynki Gminne 2012 w miejscowości Wielka Lipa w dniu 25 sierpnia 
w sposób zapewniający sprawną obsługę gości. 

Do zakresu obowiązków Wykonawcy należy:

a) zapewnienie usługi cateringowej w postaci szwedzkiego stołu dla 100 osób w kwocie
      do 5500,00 zł brutto:  

- zaoferowanie w zaproponowanej cenie podstawowego pakietu żywieniowego,
 tj. bigos, sałatki owocowe i warzywne, kiełbasy, szaszłyki, zupy, napoje ciepłe i zimne, owoce, ciasta, pieczywo - rozszerzonego o menu zgodne z indywidualną propozycją Wykonawcy.
b) dystrybucja piwa w kubkach plastikowych o pojemnościach 0,5 l i 0,3 l (po uprzednim uzyskaniu zezwolenia na sprzedaż napojów alkoholowych w Urzędzie Gminy Oborniki Śląskie). Cena piwa nie może przekroczyć kwoty 5,00 zł brutto (0,5 l) (minimum 4 dystrybutory do piwa na placu oraz jeden pod namiotem dla gości.

c)
odpłatna dystrybucja ciepłego cateringu dla pozostałych uczestników festynu (zróżnicowane porcje pod względem wielkości i ceny aby każdy mógł dokonać zakupu). W ramach menu muszą być takie produkty jak bigos, kiełbasa grillowana, kaszanka grillowana, karkówka, szaszłyki, oraz 2 zupy do wyboru (np. żurek, grochówka).  
c)
wyłączność nie obejmuje drobnego handlu spożywczego typu: wata cukrowa, kukurydza prażona, orzeszki, oraz lokalnych wyrobów typu ciasta, chleb ze smalcem i ogórkiem małosolnym  itp. Na te produkty wyłączność mają lokalni wytwórcy.
d) zabezpieczenie cateringu na 400 talonów na napój oraz posiłek o wartości do 10,00 zł brutto/1 talon. W ramach 1 talonu  przewiduje się: napój ciepły lub zimny lub do wyboru piwo oraz 1 ciepły posiłek do wyboru np.: bigos + pieczywo, kiełbasa grillowana (typu śląska) + pieczywo, kaszanka grillowana + pieczywo, zupa typu żurek, grochówka + pieczywo. Gramatura wyrobów od 250 gr. Rozliczenie talonów nastąpi w oparciu 
o faktycznie wykorzystane przez uczestników imprezy talony, które zostaną dostarczone przez Wykonawcę usługi wraz z fakturą.
e) zapewnienie poczęstunku dla gwiazdy wieczoru zgodnie z załączonym riderem artystów stanowiącym załącznik do niniejszego zaproszenia
2.  Wykonawca zapewnia na czas trwania imprezy:

- miejsca konsumpcyjne na placu imprezy w ilości nie mniejszej niż dla 600 osób (stoły, ławy pod parasolami);

 - oddzielny namiot o wymiarach nie mniej niż 80m2 (+/- 10m) (układ prostokątny), przygotowany do obsługi gastronomicznej honorowych gości, (stoły oraz siedzenia  dla 100 osób). Przy tym namiocie ma być ustawiony stół szwedzki. 

Wyłączność nie obejmuje drobnego handlu spożywczego, typu: wata cukrowa, kukurydza prażona, orzeszki itp. oraz produkty regionalne lokalnych wystawców.
3. Wykonawca zapewnia na czas trwania imprezy:

- miejsca konsumpcyjne w ilości nie mniejszej niż na 600 osób (stoły, ławy 
z siedziskami pod parasolami);

- oddzielny namiot przygotowany do obsługi gastronomicznej honorowych gości, 100 miejsc siedzących.
4. Wykonawca usługi musi posiadać kasę fiskalną.
5. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania porządku i czystości w obrębie działania usługi gastronomicznej, w tym uprzątnięcie po zakończeniu imprezy – nie później niż do godz. 12.00 
w dniu 26.08.2012 r.
§2
1. Za udzielenie pozwolenia na wyłączność obsługi gastronomicznej podczas imprezy Dożynki Gminne 2012 Wykonawca zapłaci na wskazane przez Zamawiającego konto kwotę w wysokości ………………….zł brutto (słownie: ………………………………………) na podstawie wystawionej przez Zamawiającego faktury, w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy.
2. Zamawiający zapewni Wykonawcy dostęp do wody oraz złącza 230V pod warunkiem posiadania przez Wykonawcę przedłużaczy oraz osprzętu elektrycznego zgodnego z obowiązującymi przepisami i normami.

3. Wykonawca zobowiązuje się do przeprowadzenia obsługi zgodnie z ofertą złożona przez Wykonawcę, a zaakceptowana przez Zamawiającego w trybie wyboru ofert. Oferta wykonawcy wraz z zaproszeniem stanowi integralną część niniejszej umowy.

§ 3
Strony ustanawiają przedstawicieli do wspólnych kontaktów w realizacji niniejszej umowy 
w osobach:

- ze strony Zamawiającego: Artur Olszewski– tel. 71 310 35 19 wew. 424
- ze strony Wykonawcy: …………………………………………………….

§ 4
Wszelkie zmiany postanowień niniejszej umowy dla swojej ważności wymagają formy pisemnej 
i potwierdzenia przyjęcia jej przez obie strony umowy.

§ 5
1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowania przepisy Kodeksu Cywilnego.

2. Ewentualne spory wynikłe z wykonywania niniejszej umowy rozstrzygać będą właściwe dla Zamawiającego sądy powszechne.
3. Umowę niniejszą sporządzono trzech jednobrzmiących egzemplarzach, tj. dwa dla Zamawiającego   i jeden dla Wykonawcy.

Załączniki do umowy:
Załącznik nr 1 – Oferta wykonawcy

Załącznik nr 2 – Zaproszenie do złożenia oferty
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